TempeHu to marka innowacyjnej czeskiej firmy produkujacej tempeh.

Zobowigzujemy sie do dostarczania zdrowej alternatywy dla miesa z produktéw

bez soi i glutenu. Chcemy ponownie wprowadzi¢ na talerz zaréwno tradycyjne,

jak i nietypowe rosliny straczkowe. Produkujemy tempeh w najbardziej ekologiczny sposéb,
jaki znamy. Zrezygnowalismy z plastikowych workéw do fermentacji i zamiast tego uzywamy
blachy wielokrotnego uzytku z kratkami ze stali nierdzewnej. Wszystkie uzywane przez nas
sktadniki sg w jakosci BIO i wiekszo$¢ z nich pochodzi z kraju lub Europy. Odpowiadamy

na potrzeby rynku, wprowadzajgc wtasne innowacje, ktére sg najlepszym rozwigzaniem

dla wymagan naszych klientéw. Mozemy nie tylko dostarcza¢ swiezy, schtodzony tempeh

0 przyzwoitym terminie przydatnosci do spozycia.
Naszym nowym produktem jest prézniowy,
trwaty tempeh do przechowywania

w temperaturze pokojowe;j.

Wszystkie sklepy bez lodéwki mogg teraz

bez obaw sprzedawaé nasz tempeh.

Chetnie podejmiemy wspdtprace odnosnie Waszych wtasnych pomystow.
Tempeh ma nieskoriczong liczbe wariantow. Rosliny straczkowe

mozna go faczy¢ z roznymi zbozami, orzechami i nasionami.

Chcielibyscie posiadac swoj wtasny, oryginalny przepis?
Razem mozemy to zrobic!
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